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Ragbrodsmorgas med citronfarskost, érter, ekologisk ost, gurka och krispiga skott

Pain Au Chocolate
Rodbeta, hallon & appeljuice
Frukt— och godisblandning

Serveras med nybryggt kaffe samt stort urval av Te

LUNCH

Kryddbakad Quorn med ort- och citronrostade kikartor, rod 16k, broccoli,
harissamajonnas, inlagd pumpa, endivesallad och rostade pumpafron

Kottalternativ: Kryddbakad Hogrev
ALTERNATIVT

Grillat kycklinglar, Aleppopeppar, quinoa, soltorkad tomat, svarta oliver,
grillad paprikacréme, saltrostade solroskarnor, kronartskocka

Vegetariskt alternativ: Falafel pa grairta

Chokladtryffel efter lunchen fran 38 kr

EFTERMIDDAG

Kérsbarsmazarin
Blandade smakakor (Kolasnittar, Bondkakor etc.)
Frukt—- och godisblandning
Sasongens smoothies
Serveras med nybryggt kaffe samt stort urval av Te

Lat oss prata om mingel efter dagen

Mousserande vin 104 kr | Snacks fr. 38 kr | Kanapéer fr. 76 kr | Kaffe



ANDREAS ASKLING KOKSCHEF
Andreas Askling, som garna kallar sig Askling kommer senast fran traditionella
och anrika grand hotel men har ocksad erfarenhet och fardigheter som stracker
sig over kontinenter och kulturer. Nu har han antligen hamnat har hos oss for
att komponerat kvallens meny.

Askling med koksteam valkomnar er till Sergel Hub!

MINGEL fr. 78 kr

Kryddsotad lax Sashimi, krassefarskost, inlagd gurka pa pumpernickel
Rodbetstartar, kapris, senapsfro, rokt majonnas, krispig 10k

Tartar pa sotat reninnanlar, schalottenldk, syrad gradde, picklad kalrabbi

MIDDAGSMENY 1
FORRATT

Terrin pa kalv med érter och citron, dijonsenapscréme,

saltgurka, syltade kantareller och krispig 10k

HUVUDRATT

Bakad regnbagslaxfilé med blomkal smaksatt med sesamfrén och

nori samt regnbagsrom, graslok, kokt potatis och rékt smorsas

DESSERT
Inkokt paron med vispad vanilj— och yoghurtpannacotta,

algortsirap och kardemummasmulor

MIDDAGSMENY 2

FORRATT
Rak & krabbréra smaksatt med citrusinkokt fankal och Verbena pepparbir,

pepparrot, dill och graslok samt syrad rodlok, endiver och krispig kavring

HUVUDRATT
Grillad kalvytterfilé med stekt spetskalkram och értrostad potatis serveras med

kalvsky smaksatt med fermenterad peppar, krondill picklad kdlrabbi och vattenkrasse

BESSE R
Hallonbavaroise med chokladkram, farska hallon, hallonkompott

smaksatt med fankal samt saltrostade pistagendtter

SKRADDARSY DIN MENY

Traffa var kéksmastare och skriaddarsy en meny utifran dina specifika dnskemal.
Vi tar dig hela vagen fran skapandet till fardig meny.

Menypriset satts sedan efter dverenskommen meny.
Uppstartskostnad pa ett sadant uppligg ar 5000 kr




