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FIKA

FORMIDDAGSFIKA

Ragbrédsmoérgds med farskostmix pd soltorkad tomat,
kronadrtskocka och kalkonpastrami

Vart séta morgonbrod
Sasongens juice

Fruktsallad i kopp med frostrossel

EFTERMIDDAGSFIKA

Dagens bakverk
Rawbar

Frukt- & godisfat

Sasongens lemonad
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LUNCHMENYER

MENY 1

1. CAJUN-GRILLAT KYCKLINGLAR
Med kramig ramsléksrissoni, rostad majs och picklad kalrabbi.
Farsk spenat och mangold, tillsammans med rostade solroskarnor, ger ratten en

harlig crunch. Toppas med en frisk 6rtcréme.

Alternativ: Cajun-grillad Quorn med samma smakrika tillbehdr.

2. CHEF’S CHOICE - OVERRASKANDE OCH HALLBART

Ratten bygger pd klimatsmarta ravaror som ar ratt i tid har och nu, men &dven
fér morgondagen. Ni erbjuds en dverraskande bowl som ”h&ller hela vigen”.

3. KRYDDBAKAD LAX

Serveras med en frasch sallad pd bok choy, marinerad grén sparris och
granatapple.

Svart ris blandas med grillad varlék, morotscrudité, cashewnétter och en drtsal-
lad.Toppas med en kramig kryddmajonnas.

Alternativ: Falafel pd grdarta med samma smakrika tillbehér.

NAGOT SOTT EFTER MATEN — Chokladtryffel 33 kr

Kuvertbréod med vispad smor 52 kr
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KANAPEER / 64 kr PER STYCK

3 stycken kanapéer / 155 kr per portion

1. Hummer & rakskagen, pepparrot, dill och graslok

2. Tartar pa sotat reninnanldr, schalottenldk, pepparmajonnis

3. Rodbetstartar, fladerkapris, rokt majonnds, krispig 10k

4. Lojromskrustad, dill, kajplok, smetana, graslok

5. Confiterad skogschampinjon, farskost, rostad 16k, rispuffar, kryddkrasse
6. Tonfisksashimi, wasabifarskost, calamansigele, pumpernickel, korvel

7. Choux puff med ostkrdm och tryffel

8. Anklevermousse med inlagd vindruva och fikon samt hasselnot

SMORREBROD / PRIS FRAN 98 kr

1. Smorrebrdd med hummus pa Danskt ragbrdd tillsammans med soltorkad
tomat, krispiga kikartor och grillad paprika.

2. Smérrebréd med getostcréme pa rdgbrdod tillsammans med bakad rédbeta,
inlagd kronartskocka och honungsrostade solrosfron

3.Smérrebréd med kantarelltapenade pa surdegsbréd tillsammans med picklad
rodiok, parmesanost, krasse och friterad kapris
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MENY 1

#KAMMUSSLA | FANKAL | HAVSKRAFTA

Silkeslen quenell pad kammussla omfamnad av en ragu pa fankal och persiljerot.
Tomatgelé, havskraftolja och fyllig tomatbuljong som forhdjer smaken.
#OXKIND X OXFILE

Brasserad oxkind tillsammans med en grillad oxfilé, toppad med en djup
rédvinssads. Krispig sparris, pancetta, karamelliserad 16k.

Serveras med rostad farskpotatis, smaksatt med citron och dragon.

#FLADER | JORDGUBB | MANDEL

Flader- och jordgubbsbavaroise matchad med en syrlig citronkram.
Mandelkaka med brynt smdér och jordgubbspudding som fullfjadrad avslutning.

VEGETARISKT ALTERNATIV MENY 1

Forratt: Tartar pd grillade grénsaker, en ragu pa fankal med tomatgelé,
ortolja samt soppa pa persiljerot.

Varmriatt: Bakad blomkal toppad med granatipple, solroskadrnor och varlsksolja.
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MENY 2 - VEGANSK

#RODBETSCARPACCIO 2.0

Saltbakade rodbetor med dragonkram, confiterad tomat,
syrlig olivolja, fermenterad vit sparris och krispigt 16kcrunch.

#SPETSKAL X SPARRIS

Bakad minispetskal fylld med en krdmig sparris- och bénragu.
Toppad med ramsldkolja, sotad 16k, krispig potatis och créme pa espelettpeppar.

#CHOKLAD | VANILJ | JORDGUBB

Mérk chokladkaka med silkeslen vaniljpannacotta och jordgubbspudding.
Avslutad med rostat cornflakeskrisp
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MENY 3

#TARTAR | LIBBSTICKA | RAMSLOK

Lattsotad kalvtartar med bakade tomater och frasigt surdegsflarn,
libbstickamajonnas, picklad silverldk och aromatisk ramsldksolja.

#TORSK X ROKT SMOR

,&ngad torskrygg med krispig potatis, ragu pa vit sparris och gulbeta.
Sammetslen rékt smorsads toppas med 16jrom. Serveras med dillkokt farskpotatis.
#RABARBER | VIT CHOKLAD | KARAMELL

Brynt-smodrsockerkaka med inkokta rabarber, len vit chokladkram
avslutas med salt karamell.

VEGETARISKT ALTERNATIV MENY 3

Férratt: Tartar pd sotad morot. Serveras med 1attbakade tomater, surdegskrisp
och libbastickscréme samt radisa, picklad silverldék och ramsléksolja.
Varmratt: ,&ngad spetskal med krispig potatis. Sas smaksatt med rokt

vindger tillsammans med en ragu pa vit sparris och gulbeta.
Serveras med dillkokt farskpotatis.
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